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KESTANE UNLU MUHALLEBI (AYDIN)

Aydin Valiligi

1 litre st

3 yemek kasigi kestane unu
2 yemek kagsidi nisasta

1 su bardagi toz seker

1 adet yumurta

1 paket krema

1 paket vanilya

Derin bir tencere icine nisastayi, toz sekeri, kestane ununu, yumurtayi alarak karigtiriyoruz. Kisik ateste yavas
yavag sutl ilave ediyoruz. Muhallebi kivamina gelene degdin surekli karigtirarak koyulagsmasini saglyoruz.
Muhallebiyi kisik ateste siirekli karistirarak koyulasana kadar pisirelim. Ocaktan almadan énce vanilya ve
kremay! ekleyerek homojen hale getiriyoruz.

Servis kaplarina aldigimiz kestane unlu muhallebiyi buzdolabinda dinlendirip, soduk olarak servis ediyoruz.
Istege bagl Uzeri igin kestane pargalari kullanilabilir.
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