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KESTANE UNLU MINIK KEKLER

https:/naturelkaseyirdefteri.com

1 su bardagi bugday unu (istege goére baska un kullanilabilir)
3 su bardagi kestane unu

1 paket toz maya

1 tath kasidi seker

2 tatl kagigi tuz

1 kliclk cay bardagi ilik st

1 kGiguk cay bardagdi sivi yag

3 yemek kagigi yogurt

1 blyUk cay bardagdi ik su

Ik su, seker ve maya karigtirilir ve bes on dakika bekletilir. Sonra diger malzemeler de eklenir ve yumusak, ele
yapismayan bir hamur yogurulur. (un eklenebilir) Siki sarilip 45 dakika dinlendirilir. Mandalina biyUkliginde
parcalar alinir hamurdan. Giizel yuvarlak bir form verilir ve tepsiye koyulur. Hamur bittikten sonra, bigakla ¢arpi
isareti yapilir. Tepisinin Ustline folyo ¢ekilir ve onun Ustiine de temiz bir bez serilip yarim saat bekletilir. Firin
isitilir, bezelerin Ustline firgayla biraz su strilir. Sonra bezelerin istline biraz un elenir ve firina strtlir. Firnin
tabanina bir k&se su koyulur. 200 derece de alt Ustli ortalama 35 dk pisirilir.

© lezzetler.com tarif no:137213 « adi:Kestane Unlu Minik Kekler « génderen:fevriye er « indirme tarihi:18.04.2025 - 23:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestane-unlu-minik-kekler-vt100621
https://naturelkaseyirdefteri.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kestane-unlu-minik-kekler-137213.jpg
http://www.tcpdf.org

