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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KESTANE UNLU MEYVELI BROWNIE

https:/naturelkaseyirdefteri.com

2 yumurta

1 yemek kasidi hindistancevizi yagi
1 su bardagi kestane unu

1 yemek kasigi kakao

3 yemek kasigi elma puresi
1 su bardag st

1/2 su bardagi kuru Gzim
1/2 su bardag ceviz

1 cay kagigi kabartma tozu
Uzeri igin:

1 yemek kasigi bal

1 yemek kasigdi sicak su

Yumurtalar ve hindistancevizi yagini ile mikserde girpin. Diger malzemeleri ekleyin ve kisa bir stire daha girpin
ve yaglanmis 25x25 firin kabina dékin. Onceden isitilan 180 derece firinda 20- 25 dakika pisirin.
Bal ve sicak suyu karistinin, Firindan ¢ikan sicak kekin Uzerine azar azar dokin veya firga ile strtn.
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