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KESTANE TURTASI

Malzeme:

1,5 kg. kestane

3/4 su bardagdi toz seker

1 cay bardadi pudra sekeri
250 gr. kaymak

1 paket vanilya

Yapiligt:

Kestanelerin kabuklarini bigakla biraz yarin. Bol suda haglayin. Kabuklarini soyun. 6-7 tanesini ayirip, kalanlari
makinada ezin. Ortasi delik kek kalibina, plre gibi olan kestaneleri oturtun. Biraz bekletip, kalibi ters ¢evirin.
Kaymag, pudra sekeri ve vanilya ile ¢irpin. Turtanin ortasindaki boslugu krema ile doldurun. Bltin kestanelerle,
Uzerini susleyin.
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