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KESTANE TURTASI

Malzeme:

1 kg. kestane
Yarim kilo seker

1 cay kasigi vanilya
1 bardak st

Biraz krem ganti

Yapiligt:

Kestaneleri hagladiktan sonra dis ve i¢ kabuklarini soyun. Tencereye koyun, siitl ve vanilyayi ilave edin. Ve 45
dakika kadar pisirdikten sonra makineden gecirin. Tekrar koyun atese ve hafif ateste plre bir iyice derlenip
toparlanmcaya kadar pisirip indirin. Tabaga minik bir tepe koyun. Soguyunca Uzerine krem gantiy sikin suslu bir
bicimde. Dilerseniz etrafina da, hasladiktan sonra, makineye koymadan ayirdiginiz kestaneleri dizip, servis
yapin. Yemegin ardindan ikram edebileceginiz hafif bir tathdir.
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