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KESTANE TATLISI

1,5 kg kestane

2,5 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 poset krem santi

1 su bardag st

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
1 ¢corba kasigi targin

10-15 d-adet kuru kayisi

Kestanelerin kabuklarina gizik atilir. Kaynayan suda yumusgayana kadar pisirilir. Sonra kabuklari soyulur, bir

tencereye aktarilir. Uzerine gseker ve su ilave edilir. 15-20 dakika bu gekilde pisirilir. Kestaneler sekerli sudan
alinir. Blenderden gegirilir. Stt ve toz krem santi cirpilir. Uzerine hazirlanan kestane, hindisancevizi, kiyilmig

kayisi ve tar¢in eklenir, kariltinhr. Tath hafif islatiimig kenarli cam kaba dékulir ve dizeltilir. Buzdolabinda bir
gece bekletildikten sonra kare keserek servise sunulur.
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