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KESTANELI TATLIM

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1-1,5 su bardagi un

100 g oda sicakliinda tereyagi

1 yumurta sarisi

1 cay bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri
2 yemek kasigi st

0,5 gay bardagi 6guttimas findik
Dolgu:

15 adet karadut

3 yemek kasigi toz seker

1 cay bardagi su

10 adet kestane gekeri

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 cay bardagi krema

1 cay bardagi buzdolabinda sogutulmus st
2 - 3 yemek kasigi yer fistigi ezmesi
Dr. Oetker Kakao

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, tereyagl, yumurta sarisi, pudra sekeri, sut ve 6gutilmuas findidi bir kaba alin. Yumusak bir hamur elde
edinceye kadar yogurun. Hamuru pisirme kagidi Gzerine alin ve merdane yardimi ile 1 cm kalinliginda agin. 7 cm
¢apindaki kalip yardimi ile daireler kesip firin tepsisine siralayin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarip pisirme kagidi ile birlikte tepsiden alin ve tezgah lzerinde sogumaya birakin. Daha sonra
pisirme kagidindan ayirin.

Karadut, toz seker ve suyu bir tencereye alip arada karigtirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve
arada karigtirarak 5 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

6 adet kestane sekerini kiip seklinde kesin. Kalan 4 adedini ¢atal ile ezerek pire haline getirin. Kurabiyeleri
servis tabagina siralayin. Ortalarina birer adet hazirladiginiz karadutlardan ve kiip seklindeki kestane
sekerlerinden koyun. Krem santiyi krema ve soguk sit ile 2-3 dakika ¢irpin. 3 yemek kasigini ayirin, kalana yer
fistigi ezmesi ve plre haline getirdidiniz kestaneleri ilave edip 1-2 dakika daha ¢irpin. Pisirme kagidindan 2 adet
huni hazirlayin ve krem santileri i¢lerine doldurun. Uglarini makas ile kesin. Kurabiyelerin ortalarina beyaz krem
santi sikin. Yer fistikll kremayi gevrelerinden baglayarak Ust tiste gelecek sekilde gerit halinde daireler sikin.
Buzdolabinda 1 saat bekletin. Uzerlerine kakao serpin, arzuya gore kestane parcalari ile susleyip servis yapin.
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