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KESTANE TATLISI (BURSA)

250 gram kestane

1 su bardagi toz seker
Yarim su bardagi su

4 damla limon suyu

Kestaneleri derin bir tencerede Uzerini gececek kadar suda 10 dakika haglayin.

Haslanan kestaneleri soyup ilinmalari igin bir kenara alin.

Serbet igin seker ve suyu bir tencerede arada karistirarak kaynatin.

Kaynayan serbete limon suyunu ekleyip 5 dakika daha kaynatin.

Altinl kistiginiz serbete kestaneleri ilave edin.

15 dakika serbetle birlikte pisirdiginiz kestaneleri ocaktan alip oda sicakliginda soguyana kadar bekletin.
Ardindan buzdolabina kaldirdiginiz tatly! 1 gece serbette bekletin.

Ertesi gln serbetten alip dilediginiz gibi servis edebilirsiniz.
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