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KESTANE TARTI

Kullanilacak malzeme (12 kisi i¢in):
800 gram kestane unu,

2 corba kasigi zeytinyad,

1 avug gamfistid,

1 bardak kus Gzimu,

1 ¢cimdik tuz,

1 avug dolusu toz sekeri.

Yapimi: Genig bir glivece kestane unu bogaltilir. Bunun bir avug kadari bir kenara konur ve bunun igine kus
dzumleri atilir. Glvegteki kestane ununa 1 ¢imdik tuz ve bir avug toz sekeri serpilir. Iki kasik zeytinyagiyle
gerektikce yeteri kadar ilik su katilarak karigsim yogurularak ¢ok yumusak bir hamur elde edilir. Hamura bir
kenarda unlanmig olan kus Uztmd de katildiktan sonra bu, énceden zeytinyadina bulanmis ve mimkun oldugu
kadar yassi olan bir toprak tepsiye veya glivece bosaltilir.

Uzerine gamfistidi serpildikten sonra kap firina veya tandira konur. Burada bir saat kadar tutulur.

Tart pisince tandirdan alinir ve oldugu gibi servis yapilir.
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