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KESTANE SURMESI

1 kilo kestane

1,5 su bardag toz seker (300 g)

1 tatl kasidi vanilya aromasi

4 su bardagi su

1 yemek kasidi hindistancevizi yagi (opsiyonel)

Arcelik Gurme Ankastre firini 180 °C dereceye ayarlayin

Kestaneleri ¢izin ve yikayin. Kestaneleri Argelik Ankastre Gurme firinin Fritto aparatinda 20-25 dakika kadar
pisirin.

Kestaneleri genis bir mutfak 6rtistine dokin ve Gzerini kapatin. Bu ydntem ile kestaneler terleyecek ve kolayca
soyulacaklardir.

Kiguk bir tavada sekeri ve 1 su bardagi suyu koyun. Hafif serbet kivamina gelene kadar (ortalama 5-8 dakika)
kaynatin.

Yarim saat sonra kestaneleri soyun. Derin bir tencereye alin, Gzerine 3 su bardagi suyu ekleyin ve tencerenin
kapagini kapatarak 30 dakika kadar pisirin. Pigirme esnasinda ara ara karigtirin. Kestaneler dagiimaya
basladiginda serbeti ve vanilya aromasini ekleyin. Kestane siirmenizde hafif bir Hindistan cevizi kokusu
istiyoraniz Hindistan cevizi yagini da ekleyin.

Arcelik In Love el blendert ile kestaneleri ptire haline getirin. Kivami koyu olduysa azar azar sicak su ekleyerek
kivamini dilediginiz kadar acabilirsiniz.

Oda sicakligina gelen kestane ezmenizi hava gecirmeyen bir saklama kabinda saklayabilirsiniz.
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