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KESTANE SEKERLI VE RICOTTALI COREK

2 su bardagi un

1,5 kahve fincani toz seker
1 paket kabartma tozu

4 yemek kasigi margarin

1 cay kasigi tuz

1 adet yumurta

1 su barda@i kestane sekeri
100 gr ricotta peyniri

Yumurtanin aki ile un, margarin ve kabartma tozunu iyice yogurup hamur yaptim, yarisina toz seker, diger
yarisina tuz ekleyip bir saat kadar dinlendirdim.Yaglanmig kaliplara kenarlari yiksek, ortasi oyuk olacak sekilde
yerlestirdim. Sekerli olanlara kestane sekeri, tuzlu olanlarin ortasina ise ricotta peyniri koydum. (ricottanin igine
kekik ve kuru nane serptim) Hamurlarin kenarlarini yumurtanin sarisini siiriip 180 derece firinda pisirdim.
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