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KESTANE SEKERLI SUFLE

1 su bardagi seker

2 corba kasiJi seker

3 ¢orba kasiJi un

2 su bardagi sut

10 adet kestane sekeri
3 adet yumurta

Az tuz

Pudra sekeri

Yumurtalarin aki ve sarisi ayrilir. Aki az tuz ile katilagana kadar kdpurtilir. Tereyadi ve un kisa slre kavrulur.
Uzerine seker ve soguk sut katilir. Cirpiciyla karistirarak kivam alana kadar pisirilir. Biraz iliyinca yumurta sarilari
ve ezilmis kestane sekerleri eklenir. Bu arada sufle kaliplari tereyagi ile yaglanir, un serpilir. En son sufle
karigimina kopurtiilmag yumurta aki katilir. Havalandirarak tahta kagikla kisa sire karigtirilir. Sufle kaliplarina
paylastirilir. Tepsiye siralanir. Onceden isitilmig 175 derece firinda kapak hi¢ agilmadan, sufleler kabarana
kadar pisirilir. Uzerine hemen pudra sekeri elenir. Sicak servis yapilir.
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