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KESTANE SEKERLI PIRZOLA

6 adet pirzola

3 adet domates

6 corba kasigi kasar peyniri
1 cay kasigi zerdegal

9 adet kestane sekeri

1 cay bardagi krema

1,5 yemek kasigi zeytinyagi

1,5 yemek kasigi zeytinyag, zerdegal ve tuzu karigtiralim, pirzolalari bu karisimda 15 dakika bekletelim. Bu
arada domatesleri ikiye bélUp iclerini bicak yardimiyla oyarak ¢ikartalim. Oyuk kisimlarina rendelenmis kasar
peyniri koyup firinda kasarlar eriyinceye kadar pisirelim. Marine edilmis pirzolalari yagsiz tavada, orta isidaki
ateste 6nlU arkali 5-6 dakika pisirelim. Servis tabagina pirzolalar, firmlanmig domatesleri ve kestane sekerlerini
yerlestirip servis yapalim.
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