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KESTANE SEKERLI PEKMEZLI TURTA

150 gr sana margarin
2 su bardagi un

1 cay bardagi tozseker
1 paket vanilya

1 tutam tuz

I¢ harc:

1 cay bardagi pekmez
1 cay bardagi ceviz ici
8 adet kestane sekeri

1 paket krem santi

1 su bardag st

100 gr eritilmig ¢ikolata (tzerine)

Tart hamurunun malzemelerini birbirine karistirip, hamuru yarim saat dinlendirin.. Dinlenen hamuru tart kalibina
yerlestirip, 15-20 dakika pisirin. Sogumaya birakin. I¢ harci igin krem santiyi sGt ile girpin. icine pekmez,ceviz ici
ve dogranmis kestane sekerini katin.. Soguyan tart hamurunun igine i¢ harci yerlestirin. Uzerini eritilmis ¢ikolata
ile stsleyip, soguk servis edin.
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