I -'u" H!.
)
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KESTANE SEKERLI MOZAIK PASTA (BURSA)

200 gr pétibor biskivi (1 paket)

50 gr tereyadi

20 gr Pakmaya Kakao (2 ¢orba kasigi)
50 gr toz seker (1/2 ¢ay bardag)

110 ml sGt (1/2 su bardad)

30 gr kavrulmus findik, iri parcalanmig
150 gr kestane gekeri (7-8 adet)

Usti igin:

100 ml taze krema (1/2 paket)

150 gr bitter kuvertlr ¢ikolata, ufalanmig
1 corba kasigi kavrulmus file findik

1 adet kestane sekeri, dilimlenmis

Tereyagini eritip bir karistirma kabina alin.

Sekeri ilave edip karistirin.

St ve Pakmaya Kakao[?lyu da ekleyip homojen bir karisim haline getirin.

Pétibdr biskuvilerinizi ufalayarak karisima ilave edin.

Kavrulmus findiklarla kestaneleri de ekleyip karigtirin.

16 cm ¢apindaki kelepgeli kek kalibinizin igini stre¢ filmle kaplayip hazirladidiniz karnigimi kaliba bosaltin.
Bir kasigin tersiyle bastirarak karisimin kalibin seklini almasini ve Ustinin diizlesmesini saglayin. Buzlukta
birka¢ saat beklemeye birakin.

Kremayi tencereye alip kaynama noktasina gelene kadar isitin.

Ocaktan alip igine ¢ikolatalari ekleyin ve homojen hale gelene kadar karistirin.

Buzlukta donan mozaik pastayi kaliptan ¢ikarip bir tabaga alin.

Ustlne hazirladiginiz gikolata sosunu dékip file findik serpigtirin. Kestane sekerleriyle susleyerek servis edin.
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