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KESTANE SEKERLI KURABIYE

1 su bardagdi ezilmis kestane sekeri
yarim su bardagindan biraz fazla seker
1 adet yumurta

10 corba kasigi margarin

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

yarim ¢ay kasigi tar¢in

2 su bardagi un

50 gram ¢ikolata

Sekeri yumurta ile ¢irpin. Ardindan erimis margarini ekleyin. Daha sonra kabartma tozu, vanilya ve targini
karistinin. Ezilmis kestane sekerini ilave edin. Son olarak elenmis unu ekleyin. Yapiskan bir hamur elde edin.
Firin tepsisini yagl kagit ile kaplayin. Yagh kagidi da hafiften yaglayin. Hamurdan kasik yardimiyla veya ellerinizi
iyice yaglayarak parcalar koparin.

Sekilsiz olarak tepsiye siralayin. 200 dereceli firnda pembelesene kadar pisirin. Pembelestiginde firndan
¢ikarip yerlerinden oynatarak sogumaya birakin. Bu arada ¢ikolatay benmari usul( eritin.

Eriyen cikolatayi bir kasik yardimiyla kurabiyelerin Uzerine akitin. Cikolata donduktan sonra servis yapin.

ML® Kestaneli Kurabiye icin tiklayin
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