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KESTANE SEKERLI KEK

4 corba kasig margarin

50 gr ince kiyllmis ceviz

1 cay kasigi limon kabugu rendesi
80 ml stt

100 gr rendelenmis bitter ¢cikolata
1/4 su bardagi un

3 adet yumurta

125 gr seker

Finni 6nceden 190 °C'ye isitin.

Kestane sekerini surubu ile birlikte pure haline getirin.

Kestane sekeri pUresini, margarini, ceviz, limon kabugdu rendesi, sit, ¢ikolata ve unla ¢irparak iyice karigtirin.
Bagska bir kabin icerisinde seker ve krema sarilarini krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin ve kestane sekerli
karisima yedirin.

Yumurta beyazlarini agartana kadar ¢irpin ve hazirlamig oldugunuz karigima bir kasik yardimi ile ilave edin.
20-25 cm capinda yuvarlak bir kek veya pasta kalibini yaglayin.

Pasta karisiminizi kaliba bosaltin ve dnceden isittiginiz firnda 1 saat 10 dk. pigirin.

Firndan alin ve 10 dk. ihmasini bekleyin.

Pastanizi bir telin Gzerine ters gevirerek ¢ikartin; Gstline pudra sekeri serperek dondurma ile servis yapin.

Not: Kekinizi servis yapmadan bir giin dnce pisirirseniz ¢ok daha lezzetli olacaktir. Dolaba koymadan oda
sicakliginda saklayabilirsiniz.
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