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KESTANE SEKERLI ESMER PUDING

100 gr icim Tereyag!

200 gr dogal esmer seker

2 yumurta, ¢irpilmig

100 grun

1 cay kasigi karbonat

250 g kestane sekeri

50 gr bitter gikolata

100 ml Igim Sef Krema

Finni 6nceden 180°C’de 1sitin. 6 adet kiiglik boy pisirme kasesinin igini igim Tereyag ile fircalayin. Tereyagini,
Icim Sef Krema ve sekerle purtizsiz bir hale gelene kadar ¢irpin. Yumurtalari yavasga ekleyin. Un ve karbonat
ile karistirin. 6 adet kestaneyi 6 ayr pargaya bélin ve hazirladidiniz karigima erittiginiz bitter ¢ikolata ile birlikte
ekleyin. Karigimi 6 kaba esit sekilde bolin ve kaseleri firin tepsisine yerlestirin. 20 dakika firnda pigirdikten
sonra, pudingler kabarinca firndan ¢ikarin. Pudingleri yaninda hafif ¢irpilmig Icim Sef Krema ile birlikte servis
edebilirsiniz.
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