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KESTANE SEKERLI BEYAZ KURABIYE

https://www.elele.com.tr

6 yemek kasigi tereyagi
1.5 su bardagi un

3 yemek kasi§i su
Pudra sekeri

Dolgusu igin:

Kestane sekeri

Eritilmis tereyagi, elenmis un ve suyu blyik bir cam kaseye alin. Karigtirip yogurun. Hamuru 25 kiigUk pargaya
bélerek yuvarlayin. Hamur toplarinin ortalarina parmaginizla bastirin ve olusan bosluga bitin kestane
sekerlerini yerlestirin. Hamurun kenarlarini kestane sekerinin Gzerine gelecek sekilde kapatin. Tim pargalari bu
sekilde hazirlayip yagh kagit serilmis firin tepsisine dizin. Gzerlerini ¢atalla birka¢ yerinden delin. dnceden
isitilmis 180 derece firinda 15-20 dakika pisirin. llindiktan sonra pudra sekeri serpip servis yapin.
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