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KESTANE SEKERI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2007

1 kg. Kestane

600 gr. Toz seker

625 ml. Su

190 ml. Sivi glikoz veya seffaf misir surubu
2-3 tatl kagigr hakiki sivi vanilya 6zu, ekstresi

Kestaneleri i¢ kabuduyla haglayiniz.

Soguyunca kabuklarini soyunuz.

Olgtliguiniz toz seker, su ve glikoz ile bir surup hazirlayiniz.
Seker eriyince kestaneleri igine atiniz.

Hafif ateste kaynatmadan iki saat pisiriniz.

Ocaktan aldiktan sonra surubun iginde birgiin bekletiniz.
Kalan surubu emene kadar hafif ateste tekrar pisiriniz.
Kestane sekerleri kiiglk kagitlara konularak servis yapilabilir

Not: Kestanelerin piserken dadiimamasi i¢in til bezlere sariniz.
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