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KESTANE SEKERI

Yarim Kg Kestane
350 gr Tozseker

2 tath kasig1 Vanilya
Su

Kestanelerin dig kabuklari soyulur. i¢ kabuklari ile suya konarak i¢ kabuklar soyulana kadara, hafif ateste
kaynatilir. Atesten indirilir ve i¢ kabuklari soyulur.

Seker tencereye konur. Uzerini 1 parmak gegecek kadar su ilave edilir. Karigtirmadan sekerin erimesi beklenir.
Eridikten sonra kestaneler konulur ve ¢ok hafif ateste, kaynatmadan 2 saat pigirilir.

Atesten alindiktan sonra 1 giin beklenir. Sonra kalan surubu eminceye kadar ¢ok hafif ateste yeniden pigirilir.
Servis yapilirken, Ustlerine vanilya serpilir.
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