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KESTANE SEKERI

1 kg. kestane

750 gr. toz seker (3,5- 4 su bardad)
2,5 bardak su

1 paket vanilya

Kestanelerin dis kabuklari soyulur. Par¢calanmayacak sekilde biraz haglanip i¢ kabuklari ¢ikarilir.
Bir tencerede seker ve su kaynatilir. Kestaneler icine atilip 3 saat ¢ok hafif ateste pisirilir.
Atesten alinip ertesi gline kadar surubunda bekletilir.

Ertesi gln daha hafif ateste 3 saat daha pisirilir.

Vanilya konur. Soguyunca kestaneler birer birer yaldizli kagitlara sarilir.

ML® Kestane Sekeri icin tiklayin
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