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KESTANE SEKERI HAKKINDA

Kestane sekeri Akdeniz ve Avrupa ilkelerinin damak tadi olarak bilinir. Ulkemizde Kestane sekeri denilince
Bursa akla gelir. Kestane gekeri, seker kestanesi olarak bilinen, agili Kestanelerden elde edilen, daha biiyik
hacimli ve daha lezzetli Kestanelerden yapilir. Seker Kestanesi daha gok Ege bélgesinde (sirasiyla Aydin, [zmir,
Odemis, Kltahya-Simav, Bursa vs.) Uretilir. Kestane sekeri, Bezli biitlin kestane, kirik kestane ve plre kestane
olmak Uizere 3[?]e ayrilir. Hemen her yastan insanin severek yedigi kestane sekeri pastacilikta oldukga énemli bir

yere sahiptir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 04.01.2024
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