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KESTANE SEKERI (BURSA)

250 gram kestane

1 su bardagi toz seker
Yarim su bardagi su

4 damla limon suyu

Oncelikli olarak kestaneleri derin bir tencereye alin ve (izerlerini gececek sekilde su ekleyin. Bu suda kestaneleri
yaklasik 10 dakika haglayin. Hagladiginiz kestanelerin kabuklarini soyun ve ilinmalari igin bekletin. Diger tarafta
serbeti hazirlamak i¢in seker ve suyu tencerede kaynatin. Kaynayan serbete limon suyunu da dékerek 5 dakika
daha kaynamaya birakin. Ardindan altini kistiginiz serbete kestaneleri ekleyin. 15 dakika kadar serbetle
kestaneleri pisirin. Akabinde ocaktan alin ve sogutun. Soguduktan sonra 1 gece buzdolabinda bekletin. Ertesi
gln kestane sekerinizi yiyebilirsiniz.
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