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KESTANE RECELI

2 kilo kestane
3 kilo seker

Kestaneler bigakla ¢izilip bol suda kaynatilir. Yari pismig olarak atesten alinir. Soguduktan sonra dikkatlice
kabuklari soyulur. Kestaneler 10 santimlik kare bir tllbentin i¢ine sirt sirta bagdlanir. Bir tencereye dizilir. Ustine
¢ikincaya kadar su koyup sekeri de ilave ederek agir ateste pisiriliri. Suyu kaynayarak azalirsa ve ¢ok
koyulasirsa biraz su ilave edilir. 2 saat kaynatilir. Atesten indirdikten sonra iyice sogumadan tilbenti agmayin.
Tullbentden gikartiktan sonra surubu ile bir kavanozda saklayin.
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