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KESTANE RECELI

Malzemeler: 600 gram kestane
Serbeti icin: 3 su bardagi seker, 4 su bardagdi su, yarim limonun suyu

Kestane kabuklarina bigakla kiigik kesikler atilir.
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Kestaneler bir tencereye alinir, Gzerini asacak kadar su konarak kaynamaya birakilir.

Daha sonra da dig kabugun altindaki i¢ kabuklari soyulur.
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Bir tencereye 3 su bardagi toz seker ve 3 su bardadi soguk su konarak atese oturtulur.

Serbetin kaynamasi beklenir.
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1 saat sonra eksilen suyu tamamlamak icin 1 su bardagi kaynar su ilave edilir ve 1 saat daha kaynatilir.
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Tencede soguduktan sonra kavanozlara doldurularak kaldirilir, serin bir yerde saklanir, istenildigi zaman servis
edilir.

© lezzetler.com tarif no:112251 « adi:Kestane Regeli * gdnderen:i « indirme tarihi:04.04.2025 - 08:34


https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kestane-receli-112251_11.jpg
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kestane-receli-112251_12.jpg
http://www.tcpdf.org

