B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KESTANE PURESI

1 su barda@i sekersiz kestane pdresi,
1 corba kasigi tozseker,

1,5 corba kasi§i tereyad,

150 gr. bitter ¢ikolata,

5 ¢orba kasiJi krema,

70 gr. beyaz cikolata

Kestane piiresini, sekeri ve tereyadini iyice karistirin. Uzerini folyo ile kapatip bekletin. 15x8 cm. boyutunda
derin bir kabi aliminyum folyoyla kaplayin. Kremanin 4 ¢orba kasigi kadariyla bitter ¢ikolatayr benmari usulii
eritin. Karigtirarak sogutun. Cikolatanin yarisini kaliba bosaltin. Beyaz ¢ikolatay kalan kremayla benmari usull
eritin ve sogutun. Bitter ¢ikolatanin tGzerine dékin. Buzdolabinda bekletin. Bitter ¢ikolatayi isitin.

Kestane puresinin Gzerine yayin ve buzdolabinda bekletin. Dilimleyerek servis yapin.

ML® Kestaneli Bonbon icin tiklayin
ML® Kestaneli Bonbon (gdrsel)
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