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KESTANE PURESI GARNITURU

istenilen miktarda kestanenin dig kabuklarini ve i¢ zarlarini temizledikten sonra, bir kugshaneye koymali. Et suyu
ile orta hararette pisirmeli. Bir iki parca seker atmali. Kestaneler pistikten sonra, et makinesinden gecirmeli.
Tekrar kughaneye koymali, sit ve tereyadini da ilave ederek garnitir kivamini alincaya kadar ateste birakip
sonra indirmelidir.

Not: Kuzu kilbastilarinin ve et panelerinin nefis garnitirdur.

© lezzetler.com tarif n0:56398 « adi:KESTANE PURESI GARNITURU » génderen:edessa * indirme tarihi:01.05.2024 - 23:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestane-puresi-garnituru-vt43378
http://www.tcpdf.org

