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KESTANE PURELI TURTA

Turta hamuru igin:

2 su bardagi kestane unu
2 su bardagi un

Yarim su bardag: st

2 adet yumurta

3 corba kasigi tozseker
Yarim su bardagi siviyag
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Arasina:

380 gram kestane puresi
200 gram iri gekilmis findik
Serbeti igin:

3 su bardagi su

2 su bardagi tozseker
Yarim limonun suyu

Serbet igin su ve tozsekeri kaynatin. Limon suyu ilave edip 10 dakika daha kaynatin. Ocaktan alip sogumaya
birakin. Turta hamuru igin tm hamur malzemesini iyice yogurun. Daha sonra iki bezeye ayirip, her bir pargay: 2
cm kalinliginda agin. Bir adet hamuru yaglanmig orta boy tart kalibina yerlestirin. Uzerine kestane puresi sUrip,
findik serpistirin ve ikinci tart hamurunu Gzerine kapatin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 30 dakika pisirin.
Firndan alip sicak turtanin Gizerine soguk serbeti gezdirin. Serbeti gekince dilediginiz sekilde siisleyip servis

yapin.
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