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KESTANE PURELI TARTOLET

Malzeme:

150 gr Teremyag

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1 tutam Tuz

1/2 paket Bizim Mutfak Vanilya
1 cay bardagi sit

4 su bardagi Bizim Mutfak Un
Sosu Igin:

200 gr kuvertir gikolata

50 ml krema

Kestaneli i¢ icin:

750 gr kestane

50 gr toz seker

Tartdlet icin hamur yogurma kabina oda sicaklijindaki Teremyag, tozseker, yumurtalar, tuz, karbonat ve siti
alarak, iyice girpin. Unu ekleyerek yogurun. Hamuru tartélet kalibina gére agarak yerlegtirin ve gatalla tabanina
degdirmeden hamurun Gzerinde delikler agin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firnda 15 dakika kadar
pisirin. Kestaneleri bicakla ¢izin ve iyice pisene kadar haglayin. Ocaktan alin ve sicakken kabuklarini soyun.
Tozgeker ve 1 bardak su ilave ederek blenderda piire haline gelene kadar karigtirin. Kuvertir gikolatayi ve
kremay! benmari usulu eritin. Pigen tartdletin icine kestane puresini yayin. Uzerine gikolata sosu ekleyerek
servis yapin.
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