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KESTANE PURELI PASTA

10 adet yumurta

250 gr. tozseker

300 gr.un

Vanliya

Limon kabugu rendesi

Kestane puresi

Islatma suyu

Kakaolu pasta kremi

Pasta Ust0 kremi

Suslemek icin muhtelif malzemeler

10 yumurtadan pandispanyayi hazirlayiniz.

Pistikten ve soguduktan sonra kaliptan ¢ikariniz.

Enine 2'ye veya 3'e kesiniz.

Her parcayi islatma suyu ile islatiniz.

Yarim dl¢l kestane puresi hazirlayiniz.

Yarim dl¢l kakaolu pasta ara kremlerinden birini hazirlayiniz.

Her ikisini birbirine karistirip, sogutunuz. (Kestane puresi ile ara kremini.)

Soguyan bu karisimi islattiqiniz pastanin arasina koyup, ylzey kadar yayiniz, sonra pastay Ust tste koyunuz.
Pastanin kenarlarini ve Ustind gikolatali fondana batirarak donmaya birakiniz.

Fondan donunca pastayi kestane sekerlemesi, fistik, findik vb. slisleme malzemeleriyle stsleyip, servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:66089 » adi:KESTANE PURELI PASTA « génderen:kiigiik ev « indirme tarihi:01.05.2024 - 12:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestane-pureli-pasta-vt33517
http://www.tcpdf.org

