B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KESTANE PURELI PASTA

10 yumurta

10 corba kasigi seker

10 corba kasigi un

1/2 paket vanilya

Limon kabugu rendesi

1 cay kasigi kabartma tozu
Kestane puresi igin:

250 gram kestane

4 corba kasig! pudra sekeri
1 cay kagigi vanilya

Ic kremaigin:

1 yumurta

2 ¢orba kasiJi un

3,5 ¢orba kasigi seker

1 su bardag st

1/2 paket vanilya

1 limon kabugdu rendesi

1 corba kasigi kakao
Cikolatal krema igin:

150 gram sutsiz ¢ikolata
2 ¢orba kagig margarin

10 yumurta ve sekeri kisik ateste ¢irpin. Igine unu, kabartma tozunu, vanilyayi ilave edin. Hamuru yagla kagit
kaplanmig bir kaliba dékin. Onceden isitilmig, 200 dereceli firinda pisirin. Pandispanyayi firindan ¢ikartin. Enine
ikiye veya Uce kesin. Her pargay! biraz sekerli suyla islatin. Kestane piresini hazirlayin. Bunun igin kestaneleri
¢izip, bol suda hafifge haglayin. Sudan gikartip, dis kabuklarini soyun. Tekrar su koyun. Yumusayana dek
pisirin. Suyunu dokup, i¢ kabuklarin ayiklayin. Robottan gegirerek pire yapin. Igine vanilya ve pudra gekerini
ilave edin. Ig krema igin yumurta ve sekeri bir tencereye alin. Siiti ilave edip, malzemeleri ezin. Orta hararetli
ateste muhallebi kivamina gelene dek karigtirin. Igine vanilya ve limon kabugunu ekleyin. Hazirladiginiz bu
kremay! kestane puresiyle karistirin. Sogutun. Soguyan karisimi pandispanya katlarinin arasina yayin. Ust
kremasi icin margarin ve ¢ikolatayr benmari usull eritin. Pastanin Gzerine ve kenarlarina strin. Dondugunda
servis yapin.
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