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KESTANE PURELI KEKLER

1 kg kestane

4 su bardag st

6 corba kasigi margarin
1 paket vanilya

6 corba kasi§i toz seker
Kek icin:

3 adet yumurta

3 kahve fincani toz seker
3 kahve fincani un
Yarim paket vanilya
Cikolata sosu igin:

1 tath kasigi un

5 ¢orba kasi§i toz seker
2 corba kasiJi kakao

1 su bardag st

Yarim paket vanilya
Sislemek icin:
Antepfistigi

Kestanelerin Gzerine ¢entik atip, 10 dakika haglayin. Ocaktan alip, kabuklarini soyun. Temizlediginiz kestaneleri
sit ile pdre kivami alana dek kisik ateste pisirin. Blenderden gegirin. Margarin, vanilya ve toz seker ekleyip,
karistirmaya devam edin. 10 adet tartdlet kalibini stre¢ filmle kaplayin. Plreyi kaliplara pay edin. Buzdolabinda
sogutun. Kek igin, yumurta ve toz sekeri ¢irpin. Un ve vanilya ekleyin. Yaglanmig yuvarlak bir tepsiye dokin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda pisirin. Soguduktan sonra tartdlet kaliplari élgtisiinde bardakla veya sekilli
kalipla yuvarlak pargalar kesin. Sos igin, sos malzemesini tencereye alip, pisirin. Buzdolabindan aldiginiz
kestane puresini ters gevirip, ¢ikarin ve kiguk keklerin tGzerine yerlegtirin. Uzerine ¢ikolatali sos gezdirin.
Antepfistigi ile sUsleyip, servis yapin.
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