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KESTANE PUDINGI

Y2 kg. kestane sekerlemesi

3 fincan toz seker

100 gr. rendelenmis sitli cikolata
1 paket vanilya

1 bardak krema

Kestane sekerlemesi ezilerek plre haline getirilir ve porselen bir kaseye konur. Seker, vanilya, rendelenmis
cikolata serpilerek kestane plresine katilir. Karigtirarak birbirine iyice yedirilir. Diger tarafta krema girpilarak
kdpurtullr, sonra bundan kasik kasik alinarak kestaneli karigima katilip

yedirilir. Sonra karisim daha énceden islatiimis bir puding kalibina bogaltilir ve kalip buzdolabina kaldirilr.
Buzdolabinda 4 saat tutulduktan sonra ¢ikarilir. Bir tatl tabadina basasadi edilerek igindeki buraya aktarilir.
Yarim bardak krem santi sikma siringasina bosaltilir ve bununla pudingin Gzerine susler yapilir. En Uste de bir
kestane oturtulduktan sonra tabak buzdolabina kaldirlip servis zamanina kadar orada tutulur.
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