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KESTANELI PUDING

2 kisilik gerekli malzemeler:
3 yumurta sarisi

2 su bardagi sut

Yarim su bardag krema

2 cay bardagi st

1 cay bardagi misir nigastasi
1 tutam safran

2 cay bardagi tozseker

75 gr bitter ¢ikolata

4 kestane sekeri

2 hazir mereng

1. Sut ve kremay! bir tencerede karistirip isitin. Ocaktan alip safrani ekleyin ve karigtirin.

2. Yumurta sarilarini bir kapta tozsekerle kdpUk kdpik oluncaya kadar ¢irpin.

3. Misir nisastasini 2 kiguk ¢gay bardagi sitte eritin. Yumurta sarilari ile birlikte safranli site azar azar ilave edin.
Kisik ateste muhallebi kivaminda pigirin.

4. Gikolatay: iri iri dograyin. Bir kaseye alip benmari usuli eritin. Merengleri bir tabaga ufalayip 1 kasik kadarini
ayirin. )

5. Safranli pudingin yarisini kuplara paylastirin. Uzerine ¢ikolatanin yarisini gezdirin. Ufalanmis merengi
serpistirin. Kalan pudingi ekleyip kalan ¢ikolatay Gzerine gezdirin. Kestane sekerleriyle ssleyip ayirdiginiz
merengi serpin. Buzdolabinda 30 dakika bekletip servis yapin.
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