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KESTANELI PUDING

400 gr. kestane

1 klicUk paket margarin
125 gr. pudra sekeri
100 gr. bayat ekmek ici
6 yumurta

Vanilya

Yagla sekeri porselen bir kasede tahta bir kasikla karistirarak beyazlatiniz.

Kestanenin dis kabuklarini soyup i¢ zarini da kestaneyi hagladiktan sonra gikartiniz.

Soyulan kestanenin Gzerine 2 bardak su koyup ezilinceye kadar pisiriniz.

Beyazlanan yagla ezilmig kestaneleri, 6 yumurta sarisini 100 gr. bayat ekmek i¢ini elekten gecirerek koyup
hepsini karistiriniz.

Yumurta aklarini da kati kar haline getirdikten sonra karigima koyunuz.

Vanilyayi da ilave ettikten sonra hepsini bir kere daha karistinp yaglanmis puding kalibina veya kiguk bir
tencereye karigimi yariy1 gececek sekilde koyunuz.

AJzini kapatip benmari usullyle ateste veya firinda 1 saat pisiriniz.

Soguduktan sonra servis tabagina ters gevirip istediginiz bir sosla servis yapiniz.
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