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KESTANE MANTARLI PASTAVİLLA RİGATONİ

Malzemeler (4 kişilik)
1 paket Pastavilla Rigatoni
1-2 diş sarımsak
3-4 yemek kaşığı zeytinyağı
20-25 adet kestane mantarı
100 ml krema
3-4 yemek kaşığı mısır
3-4 yemek kaşığı toz parmesan peyniri
bir miktar et suyu
tuz

Hazırlanışı:
Sarımsağı zeytinyağında hafif kızartınız. Mantarları çok küçük olmayan parçalar halinde doğrayınız ve sarımsaklı
zeytinyağında kavurunuz. Pastavilla Rigatoni’yi paket üzerindeki pişirme önerisine uygun olarak al-dente
kıvamında haşlayınız. Mantarları kavurduktan sonra et suyunu, mısır tanelerini ve tuzu ilave ederek pişmeye
bırakınız. Makarnaları süzünüz ve sosa ilave ederek birkaç saniye sote ediniz. Son olarak parmesan peyniri
ilave ederek karıştırınız ve sıcak olarak servis yapınız.

© lezzetler.com tarif no:31097 • adı:Kestane Mantarlı Pastavilla Rigatoni • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:22.05.2024 - 15:40

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestane-mantarli-pastavilla-rigatoni-vt22461
http://www.tcpdf.org

