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KESTANE MANTARLI BULGUR PILAVI

Yarim kilo kestane mantari
2 su bardagi pilavlik bulgur
1 adet tavuk bulyon

1 litre su

2 adet blyuk boy sogan
100 gr tereyagi

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi pulbiber

Tuz

Kestane mantari yikayip kesin Uzerini gececek kadar su koyup kaynatin, soganlar kiip kip kesin, mantarlar
suyunu g¢ekince tereyadi ve soganlari ilave edip sodanlar pembelesene kadar kavurun. Bulgurunuzu yikayip
sogan ve mantarlarin 0zerine ilave edin tereyaginda bulgura ekleyip eriyene kadar iyice karigtirin. Tavuk
bulyonu, baharatlari, tuzu ve suyu ilave edip son birkez daha karistirip tencerenizin kapagini kapatip kisik ateste
pilav suyunu ¢ekene kadar pisirin. Pilaviniz pistikten sonra 10 dakika dinlendirip servis yapabilirsiniz.
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Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 12.06.2015

© lezzetler.com tarif no:91057 » adi:Kestane Mantarli Bulgur Pilavi « génderen:helin « indirme tarihi:27.04.2024 - 11:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestane-mantarli-bulgur-pilavi-vt66934
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kestane-mantarli-bulgur-pilavi-91057.jpg
http://www.tcpdf.org

