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KESTANE KULESI

100 gram toz seker

50 gram yumurta aki
Kremasi igin:

200 gram kestane sekeri
50 gram tereyagi

50 gram krema

Uzeri icin:

Toz targin

Toz seker ve yumurta akini bir kaseye alarak benmari usuli 1sitin. Seker tamamen eriyince ocaktan alip bir
mikser yardimiyla girpin. Harci bir sikma torbasina doldurun. Yagl kagit serili bir firin tepsisine biytkten kiiglge
olacak sekilde 5 yuvarlak sikin. Uzerlerini spatula ile dizelterek dnceden isitiimig 100 derece firinda 40 dakika
pisirin.

Kremasi igin kestane sekeri, tereyagi ve kremay! genis bir kaseye alin ve bir mikser yardimiyla ¢irpin. Merengleri
aralarina kestane kremasi slrerek kat kat dizin. Uzerini toz tar¢inla sisleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:143743 « adi:Kestane Kulesi « génderen:yaman « indirme tarihi:05.04.2025 - 23:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestane-kulesi-vt104927
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kestane-kulesi-143743.jpg
http://www.tcpdf.org

