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500 gr. kestane

100 gr. tavuk kiymasi

1 su bardagi mantar

1 taze sogan

1 dis sarimsak

1 dilim kepek ekmegi
Tuz

Karabiber

1 ¢orba kasigi soya sosu
2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
SOSU:

1 tutam zencefil

1 kahve fincani sirke

1 tath kasidi zeytinyagi

1 kahve fincani KOSKA Tahin

Y2 klicUk havug

KESTANE KOFTESI

Kestaneyi haglayip ayiklayin, pure haline getirin. 100gr. tavuk kiymasini taze sogani, sarimsagi, 1 dilim bayat
ekmek igini, tuz, karabiber ve mantarlari robotta iyice karistirin. Kestaneyi ilave edip iyice yogurun veya robotta
karistinin. Bu karigimdan istedigimiz sekilde koéfteler yapin 2 kasik zeytinyadinda kizartin firin tepsisine dizin
firnda altin sarisi renginde pisirin. Sosun hazirlanigi: Zeytinyag, sirke ve sarimsak, tahin ve zencefil bir kasede
kanstinlir. Icine ince kiyilmig havug dilimleri konur. Kofteler, yaninda sosu ile servis edilir.
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