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KESTANE KEBAP

Kestaneler yıkanır ve süzdürülür.
Daha sonra kestaneler çizilir.
Kestane kebabı yapılacak tava, teflon tava, çift taraflı tava, eski tip döküm ızgara veya tost makineleri kısık
ateşte kızdırılır.
Kestaneler pişirilir, sıcak servis yapılır.

Not: Çizilmiş kestanelerin pişirme öncesi suda bekletilmesi kabukların daha kolay açılmasına ve içlerinin daha
yumuşak olmasına katkı sunar. Kestane suda bir saat kadar beklemeleri yeterli olsa da ne kadar beklerse o
kadar daha iyi olur.

© lezzetler.com tarif no:171377 • adı:Kestane Kebap • gönderen:Selver Somuncu • indirme tarihi:08.04.2025 - 21:24

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestane-kebap-vt117750
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kestane-kebap-171377.jpg
http://www.tcpdf.org

