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KESTANE KEBAP

Kestaneler yikanir ve stzdirdlGr.

Daha sonra kestaneler cizilir.

Kestane kebabi yapilacak tava, teflon tava, ¢ift tarafli tava, eski tip dékim 1zgara veya tost makineleri kisik
ateste kizdirilir.

Kestaneler pigirilir, sicak servis yapilir.

Not: Cizilmig kestanelerin pisirme dncesi suda bekletiimesi kabuklarin daha kolay agilmasina ve iglerinin daha
yumusak olmasina katki sunar. Kestane suda bir saat kadar beklemeleri yeterli olsa da ne kadar beklerse o
kadar daha iyi olur.
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