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KESTANE HELVASI

200 gr dnceden haslanmig, soyulmus kestane
150 gr krema

yarim ¢ay kasg targin

1 yemek kasigdi nutella

1 yemek kasigi nutella

4-5 yemek kasidi cicek bali

1 paket vanilya sekeri

1 fiske toz zencefil

30 gr margarin

Haslayip soydugunuz haliyle 200 gr kestaneyi dograyarak, bir teflon tencereye koyup, Uzerine kremay! ve sana
yagdini koyup icerisine tar¢ini,zencefili ekleyip hafif ateste 10 dakika pisirin.

Pisince Uizerine vanilya sekerini, nutellayi ve bali, zencefili koyup el blendirindan gegirin.

Dilerseniz kagsikla sekil verip servise sunabilirsiniz.
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