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KESTANE CORBASI

Anadolujet Magazin

600 g kestane

1,5 litre tavuk suyu

1 ince dogranmig sogdan

1 corba kasigi ince dogranmis maydanoz
125 mililitre krema

2 tane karanfil

1 defne yaprag

Y2 ¢orba kasi§i toz seker

3 corba kasiJi aycicedi yagd!
1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Kestanelere bigakla birer ¢izik atilir ve 220 derecede isitiimis firnda kabuklari soyulabilecek kivama gelinceye
kadar yaklasik 20-30 dakika pisirilir. Kenara alinir ve soguduktan sonra kabuklari soyulur.

Sogan, karanfil, maydanoz, defne yaprag; aycicedi yaginda orta ateste bes dakika sotelenir. Kestaneler ilave
edilir. Tavuk suyu, karanfil eklenir ve kisik ateste yaklasik 35-40 dakika pisirilir. Kestaneler tamamen
yumusamis olmaldir.

Corba krema ile beraber mutfak robotuna aktarilir ve tamamen pure edilir. Kivami acilmak istenirse bir miktar su
ilave edilebilir. Tuz ve karabiber eklenir. Kaselere aktarilir. Maydanoz serpistirip servis edilir.
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