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KESTANE CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Dal biberiye

1 Gorba Kasigi sirke

1 Adet sogan

1 Litre tavuk suyu

0,5 Cay Kasigi targin

1 Kg. kestane

1 Dis sarimsak

Bir kilo kestaneyi gcizerek mimkinse kéz atesinde kebaplik pisirip, ayiklayin. Cikan kestane kabuklarindan bir
avucunu ayirin. Kalanini ince ince kiyin. Tencereye iki ¢corba kasigi yagi koyup eritin, bir orta boy sodani ince
ince dograyip kavurun, kiydiginiz kestaneleri ekleyin. Bir ¢corba kasidi sirkeyi ve bir dis sarimsagi ince kiyip
tencereye dokin. TUm malzemeleri iyice karigtirip bir-iki dakika kavurun. Bir litre tavuk suyu ekleyin. Ayirdiginiz
bir avu¢ kestane kabugdunu tllbent veya stizge¢ yardimiyla ¢orbaya kdz tadinin daha iyi gegmesi icin sarkitin.
Birlikte bir stire kaynayinca, kabuklari ¢ikarin ve ¢orbayi blendirdan gegcirin. Yarim ¢ay kasigi targin ve bir ¢cay
kasiJ! kuru biberiye ekleyerek tekrar ocaga alin; bir-iki dakika daha kaynatin. Birkag kézde kestane, biberiye ve
taze maydanoz yapragiyla servis yapin.
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