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KESTANE CORBASI

250 gr. kestane

20 gr. tereyagi

1 adet sogan

2 adet kabak

1,5 litre tavuk suyu veya bulyon
200 ml. krema

Zencefil

Taze ¢ekilmis karabiber

Tuz

Kestaneleri, keskin bir bigakla gizerek bir tutam tuz ile haglayin. Kabaklari sebze firgasiyla yiKayarak kiplere
kesin. Sogani kiip kip dograyin. Haslanan kestaneleri siiziin ve ilininca ayiklayin tge bolin. Tereyadini genis bir
tencereye koyun. Eriyince sodani ekleyin. Seffaflagsmaya baslayinca kabak ve kestaneleri ekleyin bir kag dakika
cevirip tavuk suyunu ve tuzu ekleyin. 15 - 20 dakika kisik ateste pisirin. Zencefil, karabiber ve kremayi ekleyip
birka¢ dakika daha pisirip atesten alin. Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:7415 « adi:Kestane Gorbasi « génderen:Yolcu ¢ indirme tarihi:07.04.2025 - 16:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestane-corbasi-vt5807
http://www.tcpdf.org

