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KESTANELI CORBA

MALZEMELER

2 yemek kagsidi sizma zeytinyagi

1 buydk kuru sogan, yemeklik dogranmig
1 yemek kasigi domates salgasi

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 kereviz, soyulup kip kiip dogranmig

1 havug, soyulup kip kiip dogranmis
10-15 pismis kestane, kip kiip dogranmig
3-4 su barda@i tavuk suyu

tuz

karabiber

Zeytinyadini tencerede isitin. Sogani ekleyip pembelesene kadar kavurun. Kavrulunca salgalari ekleyip 1-2 defa
cevirin. Ardindan sebzeleri ve kestaneleri ekleyip 5-6 dakika daha kavurun. Tavuk suyunu ilave edin. Kaynama
noktasina getirip altim kisin ve sebzeler yumusayana kadar yaklasik 20 dakika pigirin. Pigince blendirdan
gecirin. Kivami gok koyuysa azar azar kaynamis su ekleyip birka¢ dakika daha kaynatin. En son tuzunu ve
karabiberini ekleyip servis yapin.

Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 07.07.2014
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