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KESTANE CORBASI

500 gr. kestane

1 adet sogan

1 yemek kasigdi tereyadi
1 litre kaynar su

100 gr. krema

Tuz

Karabiber

Derin bir tencerenin iginde bir yemek kagigi tereyagini eritiyoruz ve dogranmig soganlari pembelesene kadar
kavuruyoruz. Uzerine, dnceden kabuklari soyulmus kestaneleri ilave ediyoruz ve kavurmaya devam ediyoruz.
Uzerine 1 litre kaynar su ile tuz ve karabiber ekliyoruz. Tencerenin kapagdini kapatip agir ategte 15-20 dakika
kaynatiyoruz. Uzerine krema ilave ediyoruz ve kaynatiyoruz. Corbayi, blender&apos;dan ¢ekerek servis
ediyoruz.
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