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KESTANE CORBASI

https://www.elele.com.tr

1 adet ince dogranmig sogan
1 adet dogranmis sarimsak
1/2 kg kdézlenmis kestane

3 yemek kasigi krema

2 su bardagi et suyu

2 yemek kasigi zeytinyagi
Truf mantar yagdi

Sogan ve sarimsag! zeytinyaginda cevirin. Kdzlenmis kestaneleri ayiklayip ufaladiktan sonra sogan ve
zeytinyagi karisimina ekleyin. Et suyunu da ekleyip kaynatin. Bu karigimi el blender[?lindan gegirip bir tagim
daha kaynattiktan sonra triif mantari yadi ile servis edebilirsiniz.
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