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KESTANE CORBASI

1 kg kabuklu haglanmig kestane
50 gram tereyagi

1 adet sogan

1 dis sarmisak

1 corba kasigi un

5 su bardagi tavuk suyu

2 corba kagIg! tzUm sirkesi
Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

1 adet sogan

2 corba kasig! zeytinyagd!
10 adet kiltdr mantari

Kestanelerin kabuklarini temizleyip kenara alin. Tereyagdi ve rendelenmis sogani tencereye alip kavurun. Ezilmig
sarmisak ve un ilave edip karigtirarak kavurun. Tavuk suyu, sirke, tuz ve karabiber katip karigtirin. Kestaneleri
ilave edip kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra ocaktan alip, blenderden gegcirin. Uzeri i¢in zeytinyagini baska
bir tencereye alip, halka dogranmig sogani ilave edip soteleyin. Dilimlenmis mantar ekleyip sotelemeye devam
edin. Gorbay! servis tabaklarina pay edin. Uzerlerine mantarl karigsimi pay edip servis yapin.
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