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KESTANE CORBASI

1 kilogram kestane

30 gram tereyagdi

1 sogan

1 litre tavuk suyu

1 dis sarimsak

Taze kekik

Yarim ¢ay kasigi targin

Kestanelerin kabugunu bigagdin ucuyla i¢ kabuk gortinecek sekilde gizerek kdzde pisirin. Kabuklarini dikkatlice
soyun. 5-6 kestaneyi ayirnp kalanlar kiigik parcalar seklinde kesin.

Tencereye tereyagini alip eritin. Sogani kiyin ve tereyaginda kavurun. Kiigik kestiginiz kestaneleri ekleyip
kavurmaya devam edin. Kiyilmig sarimsagi ilave edin. 2 dakika daha pigirin. Tavuk suyunu ekleyin. 20 dakika
pisirin.

Gorbay blender[?lla ezerek piiriizsiiz bir kivama gelmesini saglayin. Yarim ¢ay kasigi targini ekleyip karistirin.
Butlin kestane igleri ve kekik yapraklariyla sisleyip servis yapin.
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